
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menü 
 

08. Mai 2024 
 

 
 
 
 

Wir wünschen Ihnen 
einen guten Appetit! 

 

 
Ihre Familie Schüle 

 

 

 
und das gesamte Team 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



Unsere Getränkeempfehlung 
 
 
 

Aperitif 
 

Martini Rosso 
5cl EUR 5,10 

 
 

Chardonnay Trocken 
Weingut Dr. von Bassermann-Jordan, Pfalz 

 

0,1 I EUR 3,80 
0,2 I EUR 6,80 

 
 

Meisterstück 
Emil Bauer & Söhne, Pfalz  

 

0,1 l EUR 6,20 
0,2 l EUR 10,70 

 
 

Espresso-Gedeck 
 

Espresso 
mit NOBILANT Kakaolikör (2cl) 

EUR 5,20 
 

 
 
 
 

Vom Buffet 
 

Verschiedene Salate 
 

* * * * 
 

Käseauswahl 
 

* * * * 
 

Baguette und Butter 

 
 
 
Die mit * gekennzeichneten Gerichte servieren wir 
Ihnen in leicht abgewandelter Form gerne auch als 

Reduktionskost. 
(Für ein 3-Gang-Menü zwischen 300 und 400 kcal) 

 
 
 
 
 

Abendmenü 
 
 

Warme Grünschalmuschel  
Chorizo-Tomatenvinaigrette 

 

* * * * 
Spinatcremesuppe 

oder 
Mediterrane Gemüsebrühe* 

 
* * * * 

 

Für Fleischliebhaber 
 

Rosa gebratene Lammhüfte 
Caponatagemüse | Pinienkerne 

Rosinen | Kapern | Basilikum 
 

oder 
 

Aus der Fischküche 
 

Gebratenes Steinbeisserfilet im Speckmantel 
Cremiges Spargelragout | Spinat* 

 
* * * * 

Marinierte Bodensee Erdbeeren 
Malaga Eis 

 
Gerne können Sie alternativ auch zwischen 
Sorbet, Eis oder frischem Obstsalat wählen.  

 
Vegetarisches Menü 

 
Warme Grünschalmuschel 

Tomatenvinaigrette 
 

* * * * 
Spinatcremesuppe 

oder 
Mediterrane Gemüsebrühe* 

 
* * * * 

Macaroncini 
 Gorgonzola | Birne | Radicchio | Walnuss 

 
* * * * 

Marinierte Bodensee Erdbeeren 
Malaga Eis 

 
Gerne können Sie alternativ auch zwischen 
Sorbet, Eis oder frischem Obstsalat wählen.  

 
            Glutenfrei                  Laktosefrei  
 
             Vegan 


