
SPEISEKARTE
MITTAGSKARTE | 11:30 - 17:00 Uhr



Unsere Produkte werden liebevoll  von unserem Küchenchef
toste ausgewählt und stammen zu 80% aus biologischem
Anbau.

SALATE

Warmer Gemüsesalat     15
mit gegrillten Auberginen, Mais, Zucchini, Avocado, gemischt mit
Pflaumentomaten und Blattsalaten und Balsamico Dressing

 

wahlweise dazu vom Holzkohlegrill:
Hühnerbrust     22
Garnelen 3 Stk.     27
Rinderfilet 120 g     30

 

mit * markiert = nicht BIO | Alle Preise verstehen sich inklusive Steuern | Über Allergene und Zusatzstoffe gerne unsere Mitarbeiter fragen.



Hot pot soup

Tom Kha Gai Suppe     9* 
Kokos | Lauch | Pilze | Sprossen | Sesam | Koriander

Trüffelpommes Trüffelmayo     12

Überbackene Cheddar Fries*    12
Jalapeños | Cheddar Dip 

Steak vom Blumenkohl 25
Gebackene Avocado | Auberginen Tatar | Limette | Wasabi Majo

Tagliatelle     19
Cremig geschmort mit Pflaumentomaten | Zitrone | Weißwein |
Knoblauch | Rote Zwiebeln 

Wahlweise vom Holzkohlegrill: 
Hühnerbrust     26 
Garnelen 3 Stück     31* 
Rinderfilet 120 g    34 

mit * markiert = nicht BIO | Alle Preise verstehen sich inklusive Steuern | Über Allergene und Zusatzstoffe gerne unsere Mitarbeiter fragen.



mit * markiert = nicht BIO | Alle Preise verstehen sich inklusive Steuern | Über Allergene und Zusatzstoffe gerne unsere Mitarbeiter fragen.

UNSERE HOLZOFENBROTE
Hausgemachtes Bioroggenbrot, kurz am Holzkohlegrill angeröstet

Rose of the Alps 17
geräucherter Lachs | Honig-Senf-Dip | Ruccola | Limette |
getrocknete Cranberries | Pflaumentomaten



VOM HOLZKOHLEGRILL
schonend auf Buchenholz gegrillt 11.30 – 14.00 Uhr

Rinderfilet     49
vom Alpenrind 220 g
 

Entrecote     39
vom Bio Alpenrind 220g
 

Teriyaki-Spieß     29
von der Maishendlbrust 3 Stk.
 

Bio Butterfly Garnelen 6 Stk.     39

Steak vom Lachsfilt 200g     34
gebacken auf crispy Kornbrot 

SPECIAL CUTS
Rib Eye Steak     49
vom Bio Alpenrind "Dry Aged" 220 g
sehr saftig und aromatisch

T-Bone Steak     59
vom Bio Alpenrind "Dry Aged" 440 g 
das Edelste vom Rind

Tomahawk Steak     129
für 2 Personen 1200 g 
Intensiv, zart mit Chimichuributter
 

Prime Rib “Dry Aged" 250g     49 
aromatisch und sehr saftig direkt Cut

WÄHLE ZU
UNSEREN

GERICHTEN VOM
HOLZKOHLEGRILL

2 BEILAGEN

Meersalz Kartoffeln
 Grill Gemüse 

Trüffel Pommes  
Cheddar Fries

Zu allen Steaks
servieren wir 

BBQ Dip 
&

Knoblauch Dip



SÜSSES

Kaiserschmarren     16,5
unser Forsthofalm Klassiker mit viel Liebe zubereitet | karamellisiert |
hausgemachter Zwetschkenröster  | Jetzt nur noch die große Frage, mit
oder ohne Rosinen?
 

Apfelstrudel     9
 Vanillesauce oder Schlagobers

For Kids

Tagliatelle     9
Bolognaise

Tagliatelle     9
mit Tomatensoße

Kinder – Kaiserschmarren     10 
Zwetschkenröster hausgemacht 

mit * markiert = nicht BIO | Alle Preise verstehen sich inklusive Steuern | Über Allergene und Zusatzstoffe gerne unsere Mitarbeiter fragen.


