
 

Weißweine 
 

2023er Müller-Thurgau, trocken, 
Franken 

Qualitätswein, Weingut Roman Sauer,  
Nordheim am Main,  

Spritzig-frisch, erinnert an grüne Äpfel. Mit seinem 
weichen und blumig-leichten Naturell ist er bereits 

schon als junger Wein ein Genuss. 
Speiseempfehlung: Seine milde Säure macht ihn 

besonders und zu einem aromatischen Begleiter für 
alle Speisen. 

11,5 % vol Restzucker: 4,5 g/l 
Glas: 0,25 ltr. 5,70 € 

Flasche 1,0 ltr. 17,90 € 
 
 

2023er Silvaner, trocken, Franken 
Qualitätswein, Weingut Roman Sauer,  

Nordheim am Main,  
Ein vollmundiger, kräftiger Wein mit feiner und milder 

Fruchtsäure, der seine Herkunft von den 
Muschelkalkböden des Maindreiecks am deutlichsten 

zur Geltung bringt.  
„Der moderne Franke“ 

Speiseempfehlung: Ein ausgezeichneter 
Schoppenwein und ein echter Menü Wein, der zu allen 

Speisen passt. 
12,0% vol Restzucker: 5,7g/l 
Glas: 0,25 ltr. 5,90 € 

Flasche 1,0 ltr. 19,90 € 
 
 

2022er Goldener Franken Schoppen, 
trocken, Franken 

Qualitätswein, Weingut Roman Sauer,  
Nordheim am Main,  

Ein philharmonisches Weisswein-Cuvee aus zwei 
Rebsorten als Ausgleich für den anstrengenden Tag. 
Duftige Würze verspricht diese Kreation, leicht zu 

trinken und doch aufregend frisch. 
Speiseempfehlung: Mit seinem ausgeprägt blumigen 
Bukett ist er als kulinarischer Begleiter besonders zu 

aromatischen und würzigen Speisen ein Genuss. 
12,0% vol Restzucker: 7,4g/l 

Flasche 0,75 ltr. 21,90 € 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

2022er Scheurebe, halbtrocken, Franken 
Qualitätswein, Weingut Roman Sauer,  

Nordheim am Main,  
Feine, Grapefruit- und Johannisbeer-Aromatik betört 

die Sinne. Der komplexe Körper sowie seine 
mineralische Art begeistern den Gaumen und tragen 

zu einem vollendeten Gesamtbild bei. 
Ein wunderbarer Wein – zum Essen oder auch als 

Solist 
Speiseempfehlung: Mit seinem ausgeprägt blumigen 
Bukett ist er als kulinarischer Begleiter besonders zu 

aromatischen und würzigen Speisen ein Genuss. 
12,0% vol Restzucker: 13,5/l 
Glas: 0,25 ltr. 7,90 € 

Flasche 0,75 ltr. 22,90 € 
 

2023er Weißer Burgunder, trocken, 
Franken 

Prädikatswein, Weingut Roman Sauer,  
Nordheim am Main,  

Im Duft feine Aromen von Zitrusfrüchten, Quitte und 
weißem Pfirsich. Am Gaumen erfrischende Säure, 

zarte Cremigkeit und mineralisches Finale. 
Speiseempfehlung: Dieser Weißburgunder eignet sich 

sehr gut zu Salaten, Fisch, Meeresfrüchten, Spargel 
und Geflügel oder Pasta mit sahnigen Saucen. 

11,5% vol Restzucker: 6,5/l 
Glas: 0,25 ltr. 8,90 € 

Flasche 0,75 ltr. 25,90 € 
 

2023er Riesling „Mineralgestein“, 
trocken, Rheinhessen 

Prädikatswein „Kabinett“, Weingut Manz, 
Weinolsheim  

Klar, rassig, elegante Frucht, feinste Mineralik 
Speiseempfehlung: Fisch, weißes Fleisch 

11,5% vol Restzucker: 6,5/l 
Flasche 0,75 ltr. 29,90 € 

 
2022er „Bone-Dry“ Riesling, trocken, 

Pfalz 
Qualitätswein, Reichsrat von Buhl,  

Deidesheim  
Knochentrocken, spritzig, frisch 
Speiseempfehlung: Fisch, Geflügel 

12,0% vol Restzucker: k.a. 
Flasche 0,75 ltr. 29,90 € 

 
 



 
Rotweine 

 
2022er Der Rote Franke, halbtrocken, 

Franken 
Qualitätswein, Weingut Roman Sauer, Nordheim am 

Main,  
Harmonisch-fruchtiger Wein, der an Erdbeere und 

Vanille erinnert 
Speiseempfehlung: Er eignet sich besonders als 
delikater Begleiter zu kurzgebratenem, dunklem 

Fleisch und zu aromatischem Käse 
12,5% vol Restzucker: 11,1 g/l 

Glas: 0,25 ltr. 7,90 € 
Flasche 0,75 ltr. 22,90 € 

 
2022er Spätburgunder, trocken, Franken 
Qualitätswein, Weingut Roman Sauer, Nordheim am 

Main,  
Farbe: leuchtendes Rubinrot. Dieser fruchtbetonte 

Rotwein besticht durch reife Kirsch- und 
Himbeeraromen. Die zarten Tannine und der leichte 

Körper schmeicheln dem Gaumen 
Speiseempfehlung: Mit seinem feinen Tannin ist er ein 

angenehmer Begleiter zu einem Pfeffersteak, Braten 
oder auch zu einer deftigen Brotzeit 

13,0 % vol Restzucker: 4,6 g/l 
Glas: 0,25 ltr. 8,90 € 

Flasche 0,75 ltr. 25,90 € 
 

2022er Domina, trocken, Franken 
Qualitätswein, Weingut Roman Sauer, Nordheim am 

Main,  
Diese Domina trägt ein kräftiges dunkelrotes Kleid. 

Charmantes Auftreten von angenehmen Sauerkirsch-
Aromen und einem dezenten Brombeerduft 

Speiseempfehlung: Diese angenehm feinfruchtige 
Rebsorte passt von allem zu dunklem Fleisch, Käse, 

gegrilltem Fleisch und verschiedenen Salatkreationen 
12,5% vol Restzucker: 4,1 g/l 
Flasche 0,75 ltr. 25,90 € 

 
2022er Cabernet Dorsa, trocken, Franken 
Qualitätswein, Weingut Roman Sauer, Nordheim am 

Main,  
In der Farbe ein dunkles leuchtendes Rubinrot. Duft 
nach aromatischen Waldbeeren und mediterranem 
Flair. Im Gaumen gut eingebundene Gerbstoffe und 

Tannine 
Speiseempfehlung: Ein Rotwein der mittelschweren 

Art. Passend zur mediterranen Küche sowie zu 
Grillabenden und Wildgerichten  
13,0 % vol Restzucker: 3,8 g/l 
Flasche 0,75 ltr. 25,90 € 

 
 

 
 

2022er Domina „DI CORPA“, trocken, 
Franken 

Qualitätswein, Weingut Roman Sauer, Nordheim am 
Main,  

Dieser Domina reifte für 24 Monate in kleinen 
Barriquefässern aus Spessarteiche. Er besticht durch 

feine Aromen nach Vanille und Süßkirsche und 
weiches Tannin. Ein echter Spitzenwein. 

Speiseempfehlung: Er eignet sich besonders als 
delikater Begleiter zu kurzgebratenem, dunklem 

Fleisch und aromatischem Käse 
13,0 % vol Restzucker: 4,7g/l 
Flasche 0,75 ltr. 44,90 € 

 
2021er Spätburgunder, trocken, Ahr 

Qualitätswein, Ahrweiler Winzerverein, 
Ahrweiler 

Aus persönlicher Verbundenheit und zur 
Unterstützung des Ahrtals. 

Fruchtig, elegant, mit angenehmer Pinot-Note im 
Abgang 

Speiseempfehlung: Fisch, Geflügel 
12,5% vol Restzucker: 7,1/l 
Flasche 0,75 ltr. 28,90 € 

 

Rotling / Rosé 
 

2022er Rotling, halbtrocken, Franken 
Qualitätswein, Weingut Roman Sauer, Nordheim am 

Main,  
Lebendig-frisch, mit dezentem Erdbeer- und 

Vanilleton 
Speiseempfehlung: Durch seine leichte, spritzig-

sommerlichen Art ist dieser Wein ein idealer Begleiter 
für alle Salatkreationen, Dessert und kurzgebratenen 

12,0% vol Restzucker: 13,5g/l 
Flasche 0,75 ltr. 21,90 € 

 
2021er „Weißer Turm“ Spätburgunder 

Blanc de Noir, trocken, Ahr 
Qualitätswein, Ahrweiler Winzerverein, 

Ahrweiler 
Aus persönlicher Verbundenheit und zur 

Unterstützung des Ahrtals. 
Fruchtig, elegant, mit angenehmer Pinot-Note im 

Abgang 
Speiseempfehlung: Fisch, Geflügel 

12,5% vol Restzucker: 7,1/l 
Flasche 0,75 ltr. 28,90 € 
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